Showcase Eté 2023

GOOD MODERATION

L'abus dalconl est dangerea pour b santé. A consommer avec mod éem ion.

Lifein des Tepas

1/ Chateau Saint-Ponz - AOC Ventoux - Lez Sens - Blanc 2022,
10 €. . www.saintpons.shop. Ses notes d'abricots secs ct de fleurs blanches
accompagneront 3 merveille des toasts de foie gras et de roquefort.
2/ Chiteaude Lastours, Rosé 2022, 15 €.
www com. Idéal svecunh feta-grenade |

3/ Chateaude la Jaubertie, Cuvée Tradition Rosée,
8.30 €. . www.chateau-jaubertic.com. Ce délicieus vinriche
en arémes de fruits rouges sera parfait au moment de 1 :pam.f,

pagné de sablés au

4/ André & Michel Quenard. AOP Savoie Rv:é «Souzle Roc»,
9.50 €. . www.am-quenard fr. A consommer jeunc ct 2 boire frais
(7/8 ~C) avec une terrine de saumon et des croquetas au jambon Serrano.
5/ MazSeren, IGP Cévennes, Etincelle Nomade Roz¢ 2022,
11.50 €. . www.mas-seren fr. A déguster avec un houmous au pesto.

—

6/ Maizon Antech, Grande Cuvée Oublice 2015 AOC Crémant
deLimoux. 21,60 €. . www.antech-limoux com. Une fougasse

aux tomates confites sublimera ce vin aux arémes citronnés.

7/ Frangois Lurton - Domaine Les Fumees Blanches,

Les C:lc:ure‘ S:mugnon blanc 2022 Bio, 13.90€. .

www.d l blanches.com. Une toralla esp le réyelerales
notes intenses de citron de ce vin, de mangue, litchi et de péche jaune.
8/ Chiteaude Rey, Grenache Griz 2021, 14 €.,
www.chateauderey.com. Idr.alpmn'ceux qui souhaitent un vin convivial,

9/ Union des Vignerons de Saint-Pourcain, Vin grisros¢ 2021 AOC
Saint-Pourcain, 6.40 €. . www.vignerons-saintpourcain.com
Sabouche ronde et fruitce. vive et trés rafraichizsante, se dégustera tout
aulong de I'éeé agrémenté de chorizo poclé.

10/ Ackerman, Crémant de Loire blancbrut - BIO, 13.20 €. . www.
ackerman fr. Idéal al'apcritif avec des terrines de poisson.

6/ Chateau du Seuil, Blanc - AOPCo!cau\ d'Aix-en- l’rmtn«

h

13.35 curos, www. il fr. Il mettra
envaleur des calamars frits assortis d'une sauce aioli.
7/ Domaine Vecchio, Vecchio Collezzione Rouge.
13 ewros, www.domainevecchio.com.
Léger et fnuté ce vin estun passe-partout qui s alliera avec finesze
sur des plats ludiques tels des gambas al ajillo ou des patatas bravas.
8/ Vignobles de Roubine, Chiteau Roubine Cuvée Premium,
Cru Claszé Roze 2022, 16 curos, www.vignoblesderoubine.com
Ce ros¢ sublimera de délicicuses dattes farcies de mascarpone

et enroulces de bacon.
9/ Domaine Boizson, Cotez du Rhone Rozé,
8 euros, www.domaineboi: com. Ad¢ ¢de

d\mp:g'msﬁrqsm&ongtd:&meetmh«bes

10/ Terres Secretes, Saint-Veran 2020 Cergo,

13.60 curos. www.terres-secretes.com

Le Saint-Véran 2020 Cergo est idcal 2 servir avec des bouchées
d'olives croustillantes au fromage.

GOOD MODERATION

1/ Chiteau les Bois Mathieu, Roz¢ 2019 - AOC Saint Mont.
16 euros, www les-bois-mathicu com.
Le Q'muuh:s Bo:sM:ﬂn:ummv:\kwmph:md:upas

d avec - olives, croqu jamboncru...
’ / Domame Tnpe! Pere & Fils, Ambre Blanc, 25 euros,
www.de trapet.fr. Adé avec des

3/ Champagne Lallier, Ro_e Brut, 50 euros.
www.champagne-lallier.com. Avec sa touche de gourmandise et de fruits
€clatants, ce champagne seral'alli idéal de tapas pan con tomate,
délicatement releves d'ail. de sel. poivre et d'un filet d'huile d olive.

4/ Domaine Grozbois, Chinon Gabare 2020, 19.50 curos,

www.domaine-grosbois.com. Accompagné d'une tortilla, cette cuvie
5/ Cave Girardi-Dupoyet, Cerdon Rosé Méthode Ancestrale,
7.60 curos, www.cerdon-girardi com

Cette cuvée saura adoucir la saveur relevée de petits piquillos firas.
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