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SPECIAL MEDITERRANEE

n BERGERAC

Chiteau de 1a Jaubertie,
merfot-malbec 2019, 8,30 €.

Une cuvée tradition avec beaucoup
tion et une belle matidre.
té en plus avec une partie
¢ vieiie en flts de chéne
qui e marie avec les ardmes de prune

1GP ARDECHE

pomalne de Peyre Brune,

purple Red 2020, 10,50 €.

Assemblé en grenache, syrah et
carlgnan, unvin au nez de violettes

et une bouche dynamique et
gourmande, du caractere sans
jourdeur grdce a des tannins discrets.
A savourer avec la cuisine provengale.

de 12 vendang

(s, b mire et de vaniie. Avec des brochettes
: de viande,
| :
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IGP PAYS D'OC ALSACE
Chéteau de Montrabech, L'Olivier Pinot nolr rosé, Henrl Ehrhart,
de Montrabech rosé, 6,10 €. Ehrh'art 2022, 9,50 €.

Une jolie bouteille sérigraphiée

et colorée qu'on aura plaisir a poser
sur les tables dds Iapéro. Tout en fruit
et en [gdreté, a savourer avec

des grillades et des salades estivales
pour découvrir les talents du pinot

Un vin assemblé en grenache,

cinsault et syrah. Son élevage sur

| lies lui apporte de la vinosité et

du caractere tout en restant porté sur
le fruit et 1a fraicheur. Ample et gras,

il peut accompagner un repas et

‘ des plats épicés avec un super rapport lorsqu'il se fait subtil.
qualité prix.
i
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\ MOINS DE 15 €
LUBERON MENETOU-SALON
Domaine de MasLauris, Les Terres Domaine Chavet, La Cote 2022,

de MasLauris rouge 2020, 13,50 €. 1450 €.
Un vin qui est né au pied du Luberon, o, ¥} Un sauvignon élevé sur des coteaux

sur un terroir 3 300 m d'altitude cultivé calcaires qui lui apporte beaucoup
en bio. Son petit passage sous-bois
|ui apporte des notes discrétes et

de finesse. Un nez citron mentholé

i
s notes ! qui se poursuit dans une bouche
complexes qui enrichissent une bouche Cibenne ‘ éclatante d'agrumes et de pommes
| de cerise noire et d'épices. Parfait avec ‘ lentaticre | Un vin joyeux a ouvrir avec des .
du boeuf grillé ou des charcuteries. | e | carpaccios de poisson ou des
langoustes grillées.
TR :
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COTES D'AUVERGNE COTES DE PROVENCE
Chanturgue, Vincent Auzolle, Clos Cibonne, Cibonne Tentations
Le Clos des Amoureus, 11€. rosé 2022, 13 €.
Le gamay et le pinot s assemblent A coté des cuvées historiques
dans une robe pourpre et un nez ; de tibouren qui ont fait la réputation
d'épices, clou de girofle et fruits du domaine depuis presque cent ans,
rouges. Une bouche de cassis et un vin plus Iéger, qui allie fraicheur, i
de fruits noirs tout en souplesse. gourmandise et minéralité. A déboucher CHAVET
Un vin expressif 3 déguster avec des sans fagon a 'apéro ou avec des petits

viandes rouges cuites au barbecue. farcis.
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